MENU

PARA EMPEZAR

Ensaladilla de gambas confitadas al oloroso 6,5/13
1,2,8,12,13

Ensalada de burrata sobre fondo de remolacha, ricula, espinacas, lazos de yuca y mango con
vinagreta de miel y soja 15
4,5,6,7,9,12

Ensalada de canénigos y rdcula con perlas de mozzarella, grana padano, manzana
verde, pipas de calabaza, quinoa crujiente y vinagreta de albahaca 13
5,6,10, 12

Tomate “del glieno” con ventresca de atidn, cebolla morada, pepinillos, pétalos de rabanitos y
vinagreta de Jerez 14
3,10,11,12

Flor de alcachofa confitada en AOVE, yema de huevo, velo de papada ibérica
y virutas de jamon ibérico 15
2,12

Nachos Waikiki, totopos de trigo acompanados de guacamole, crema agria, chili con carne,
crema cheddar y parmesano 17
1, 56,9

Croquetas caseras del dia a eleccion del chef (unidad) 2

(preguntar alérgenos)

* Informacién importante en el apartado de postres.
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MENU

DEL MAR

Lomo de lubina con aceite de eneldo 19,50
3,7,9,10,11,12

Calamares fritos acomparnados de alioli de ajo negro 24
1,2,5,12,13

Taco de pescado crujiente con mayonesa de chipotle, guacamole y cebolla encurtida (2 unidades) 16
1,2,3,51,12

Fish and Chips 16
(pescado segin mercado)
1,2,3,12

TUNATECA ROJA DEL ESTRECHO

Lomo de atin a la plancha con verduras al horno 26
2,3,10,12

Tartar de atin 22
1,2,3,5,10,1,12

Tiradito de atin 18
1,3,5,10,11,12
Verbena de atin sobre arroz frito con mango, lima y una suave mayonesa de wasabi 26

1,38,5,12

* Informacién importante en el apartado de postres.
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MENU

ARROCES

Arroz ibérico de presa y abanico 18
1,2,5,6,7,9,10, 11,12

Arroz de la huerta 16
5,7,9,10,11,12

CARNES

Presa ibérica con mojo verde, patatas fritas y pimientos de Padrén 22
12

Entrecot de vaca vieja con 45 dias de maduracion, patatas fritas y pimientos de Padron 27
12

Waikiki Burger 180g de ternera con lechuga, tomate, cebolla plancha, salsa Waikiki, queso
cheddar y pepinillos, acompaiada de patatas fritas 17
1,2,5,6,7,10,12

Cheese Burger 180g de ternera con bacon lacado, queso cheddar, salsa barbacoa de cebolla
caramelizada y ensalada cajin acomparnada de patatas fritas 17
1,586,711

* Informacién importante en el apartado de postres.

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12 13 14

O 9O 606 6 0 0 © © Q@ O

Gluten Huevo Pescado Cacahuete Soja Lacteos 'g%—‘ggg Crustaceos Apio Mostaza Sésamo  Sulfitos Moluscos Altramuz



MENU

POSTRES CASEROS

Tarta de queso con frutos rojos y vainilla de Madagascar 7
1,2,6,7

Carrot Cake Waikiki 7
1,2,6,7

Crema de yogurt con helado de limén y mango en dos texturas 6
1,2,6,7

INFORMACION ADICIONAL

Servicio en mesa por comensal 2€

Por caracteristicas de la instalacion, manipulacion y elaboracion del establecimiento, todos
nuestros productos son susceptibles a contener de manera directa o a través de contaminacion
cruzada algun tipo de alérgeno.
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